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VINHO DOC 
DOURO

Variedades: 
Elaborado com uvas provenientes 
de vinhas com 15 anos das castas 
Códega do Larinho, Rabigato e 
Viosinho entre outras.

Vinificação: 
O vinho fermentou em cubas de
inox com temperatura
controlada.

Produção: 
5664 garrafas de 750 ml.

Enólogo: 
Jorge Serôdio Borges

Álcool: 12.5 % vol. | pH: 3.34
Acidez total: 5.7 g/dm3 (tartaric acid)
Acidez volátil: 0.4
Açucares residuais: 0.6 g/dm3


